
MENUS VEGETARIANOS EVENTOS 2024

 


HASTA 20 PERSONAS 
  

ENTRADAS INDIVIDUALES 
  

ENSALADA DE TOMATE Y AGUACATE CON ACEITE DE LIMA GENJIBRE

***


BERENJENAS FRITAS CON MIEL DE CAÑA

***


ALCACHOFA AL CARBON CON SALSA DE AJOBLANCO

***


HABITAS BABY SALTEADAS CON CEBOLLETA

***


PAN BAO CON GUACAPIÑA

 


SEGUNDOS A ELEGIR  

(CON ANTELACION AL DIA DEL EVENTO)

ARROZ DE VERDURAS DE TEMPORADA AL CARBON


Ó

CANELON DE PISTO


Ó

TACOS MEX DE PICO DE GALLO


Ó

TORTILLA VAGA DE HUEVO Y ENCURTIDOS


Ó

CALABACIN PARMESANA


 

POSTRES 

SELECCION DE NUESTROS POSTRES DE CARTA (2 VARIEDADES)

 


BEBIDAS 

CERVEZAS DE MADRID

AGUAS Y REFRESCOS


VINO BLANCO Y TINTO DISTINTAS DENOMINACIONES DE ORIGEN

UVAS DE LAS CAMPANADAS ( EN LAS NOCHES )


 

 


P.V.P. 66€ IVA INCLUIDO ** 
 


** El menú incluye la bebida en mesa al inicio del mismo y hasta el postre. 

No incluye bebidas de aperitivo, ni cafés.


Menús servidos de Lunes a Jueves

Fines de semana, vísperas o festivos, suplemento de 15€ por persona


MENUS PARA LOS MESES DE ENERO A NOVIEMBRE DE 2024


R E S T A U R A N T E  T E R R A Z A  R E S T A U R A N T E  T E R R A Z A  



 

  


HASTA 40 PERSONAS 
  
 


TODO A COMPARTIR

 AL CENTRO DE MESA, SIN PLATO PRINCIPAL


LO MAS DIVERTIDO Y VARIADO

 

 


SALADITOS 

ENSALADA DE TOMATE Y AGUCATE CON ACEITE DE LIMA GENJIBRE

***


BERENJENAS FRITAS CON MIEL DE CAÑA

***


HABITAS BABY SALTEADAS CON CEBOLLA

***


ALCACHOFA AL CARBON CON SALSA DE AJOBLANCO

***


TORRIJA DE PAN Y TOMATE CON ENCURTIDOS

***


CANELON DE PISTO CON BECHAMEL CASERA

***


CALABACIN PARMESANA

 


POSTRES 
 


SELECCION DE DULCES DE CARTA (3 VARIEDADES)

 


BEBIDAS 

CERVEZAS DE MADRID

AGUAS Y REFRESCOS


VINO BLANCO Y TINTO DISTINTAS DENOMINACIONES DE ORIGEN

UVAS DE LAS CAMPANADAS (EN LAS NOCHES )


 

 


P.V.P. 72€ IVA INCLUIDO ** 
  


** El menú incluye la bebida en mesa al inicio del mismo y hasta el postre. No incluye

bebidas de aperitivo ni cafés.


Menús servidos de Lunes a Jueves

Fines de semana, vísperas o festivos, suplemento de 15€ por persona


MENUS PARA LOS MESES DE ENERO A NOVIEMBRE DE 2024

 

 

 


R E S T A U R A N T E  T E R R A Z A  R E S T A U R A N T E  T E R R A Z A  



 

 

 

 

  

HASTA 60 PERSONAS 
   

TODO A COMPARTIR AL CENTRO DE MESA, SIN 
PLATO PRINCIPAL, LO MAS DIVERTIDO Y VARIADO


SALADITOS 

ENSALADA DE TOMATE Y AGUACATE CON ACEITE DE LIMA GENJIBRE

***


BERENJENAS FRITAS CON MIEL DE CAÑA

***


HABITAS BABY SALTEADAS CON CEBOLLA

***


ALCACHOFA AL CARBON CON SALSA DE AJOBLANCO

***


TORRIJA DE PAN Y TOMATE CON ENCURTIDOS

***


CANELON DE PISTO CON BECHAMEL CASERA

***


CALABACIN PARMESANA

***


ARROZ DE VERDURAS DE LA ESTACION

 


POSTRES 

SELECCION DE DULCES DE CARTA (3 VARIEDADES)

 


BEBIDAS 

CERVEZAS DE MADRID

AGUAS Y REFRESCOS


VINO BLANCO Y TINTO DISTINTAS DENOMINACIONES DE ORIGEN

UVAS DE LAS CAMPANADAS (EN LAS NOCHES )


  

P.V.P. 80€ IVA INCLUIDO **  

** El menú incluye la bebida en mesa al inicio del mismo y hasta el postre.

No incluye bebidas de aperitivo ni cafés.


Menús servidos de Lunes a Jueves

Fines de semana, vísperas o festivos, suplemento de 15€ por persona


MENUS PARA LOS MESES DE ENERO A NOVIEMBRE DE 2024


R E S T A U R A N T E  T E R R A Z A  R E S T A U R A N T E  T E R R A Z A  


